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Dattel Pralinen

Diese Delikatesse wird aus Kabkab Datteln hergestelit.

Dazu werden entkernte Datteln verwendet. In Form gebracht, werden sie
mit Sesam bestreut und mit einer Walnuss verziert. Die Walnuss harmoniert
perfekt mit der Dattel, da hier Bitternoten auf SiiBe treffen. Im Iran
werden Walniisse oft zu Datteln gereicht.

Anbaugebiet: Khuzestan, Iran.
Aufbewahrung: Kiihl und trocken.
Verpackung: 350 g PET Material Box.

Qualitat: Klasse 1.




Dattelsirup =

Biologisch sowie konventionell angebaut erhaltlich

Natiirliche SiiBkraft aus der Dattelfrucht. Dattelsirup bringt neue,
fruchtige Aromen in die Kiiche und versii3t nicht nur Desserts, Backwaren,
Joghurts, Friihstiick, Tees und Smoothies, sondern rundet auch wiirzige
Gerichte perfekt ab.

Etwa 80 Gramm Dattelsirup kénnen 100 Gramm Haushaltszucker ersetzen.

Anbaugebiet: Khuzestan und Bam, Iran.

Farbe: Dunkelbraun.

Zutaten: Datteln (80%), Wasser.

Aufbewahrung: Kiihl und trocken.

Verpackung: 330 g, 350 g, 900 g Becher, 14 Kg und 20 Kg Eimer.

Qualitat: Klasse 1.






Aus biologischer Landwirtschaft

Die Rundlichste und Kleinste unter den Pistazien. Mandelartig sif3 und
kraftig-wiirziges Aroma. Die am haufigsten verkaufte Art der persischen
Pistazie hat sich zu einem Exportgut des Irans entwickelt. In allen Varianten
erhdltlich (naturbelassen, gesalzen, gerostet, mit oder ohne Safran).

Anbaugebiet: Kerman und Solatan Ahmadlu Village, Iran.

Form: Rundlich.

Aufbewahrung: Kiihl und trocken.

Verpackung: 150 g Kartonschachtel oder Standbeutel, 10 - 70 Kg

Beutel/Karton.




Aus biologischer Landwirtschaft

Die langste aller Pistazien. Eine beliebte Variante aufgrund ihrer Form ist
die Akbari. Sie hat ein optisch schénes Erscheinungsbild und ist durch ihre
langliche Form leicht zu 6ffnen. Geschmacklich hat sie den fiir persische
Pistazien typisch siiBlichen Charakter. In allen Varianten erhaltlich.
(naturbelassen, gesalzen, gerdstet, mit oder ohne Safran)

Anbaugebiet: Solatan Ahmadlu Village, Iran.

Form: Sehr Lang.

Aufbewahrung: Kiihl und trocken.

Verpackung: 150 g Kartonschachtel oder Standbeutel, 10 - 70 Kg

Beutel/Karton.




Ahmad Aghai

Aus biologischer Landwirtschaft

Die Form ahnelt der der Akbari. Dabei gilt auch fiir diese Sorte der fiir
persische Pistazien typische Geschmack. Ahnlich wie die Fandoghi,
eine weit verbreitete Sorte. In allen Varianten erhiltlich (naturbelassen,
gesalzen, gerdstet, mit oder ohne Safran).

Anbaugebiet: Kerman und Solatan Ahmadlu Village, Iran.

Form: Langlich.

Aufbewahrung: Kiihl und trocken.

Verpackung: 150 g Kartonschachtel oder Standbeutel, 10 - 70 Kg

Beutel/Karton.










Produktiibersicht

Piarom Datteln -

Biologisch sowie konventionell angebaut erhdltlich
200 g

Mazafati Datteln <

Biologisch sowie konventionell angebaut erhéltlich

400 g, 600 g

Kabkab Datteln

Konventionell angebaut

200 g

Kabkab Datteln ==

Konventionell angebaut

500g, 700 g

Dattelpralinen ==

Konventionell angebaut

350g



Dattelsirup

Biologisch sowie konventionell angebaut erhiltlich

330g, 350g, 900g, 14kg, 20 kg

Pistazien div. Sorten.

Aus biologischer Landwirtschaft
150 g

Pistazien div. Sorten.

Aus biologischer Landwirtschaft
150 g

Safran -

Biologisch sowie konventionell angebaut erhaltlich
0,59,149.5g; .-

Safranpulver -

Biologisch sowie konventionell angebaut erhaltlich
75 mg, 125 mg, ...




Heranreifende Mazafatidattel ca. 1 Monat
vor der Ernte,

Bam, Iran |



auch auf einer Bioplantage

Pistazienstr
dlu Village, Iran.

in Solatan Ahma
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+49 1573 095 0365 (German y)
+98 930 589 4105 (Iran)

www.persianfoodimport.com
info@persianfoodimport.com

Rigaer Str. 57, 10247 Berlin, Germany




